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Calcaire / Argilo-calcaire

Séparation des jus dés le pressurage
Fermentation alcoolique longue a basse
températures avec les levures indigenes

Prise de mousse avec des levures sélectionnées
18 mois d’élevage sur lattes minimum

13 % vol

99/l

4.1 g/l en H2SO4
S5ans

Entre 8°C et 12°C

Robe jaune soutenue et lumineuse

Rond en attaque, il révele des arémes de fleurs
blanches et des notes d’agrumes. Belle finale
acidulée.

Vin d’apéritif et de dessert, il accompagnera aussi
bien vos bouchées apéritives que vos desserts aux
fruits ou au chocolat
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